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              „2. Weinfrühling 2026“ 
             Freitag,17.April   ab 17:45 bis19:30 
                 Verkosten Sie mit uns im Wintergarten 
                 über 80 Weine vom Jahrgang 2025  
                     präsentiert von unseren beiden Sommeliers  

                         Leo Kratky & Markus Greindl  
                     Folgende heimischen Weingüter und auch einige aus  
                            Italien, Frankreich &Spanien sind präsent:                                          

    

                                                     oooOOooo 
 Leo Alzinger- Unterloiben 
  FX - Pichler -Oberloiben 

Emmerich Knoll - Unterloiben 
                                     Rixinger -Gut am Steg-Spitz 
                                         Franz Hirtzberger- Spitz  
                                         Karl Haimerl-Gobelsburg 

Karl Fritsch - Oberstockstall 
 Bernhard Ott - Feuersbrunn 
  Gerald Pass- Etzmannsdorf 

   Riegelnegg-Olwitschhof- Gamlitz 
 Domaine1196 - Gamlitz 

 Reingard Muster- Gamlitz 
    Dreisiebener Stammhaus-Gamlitz 

Mayer am Pfarrplatz-Wien 
                                                Rotes Haus-Wien 
                                      Karl Schütz-Rossatz-Arnsdorf 
                                         Josef Schmid- Stratzing 

  Anton Hagen-Rehberg 
                                                 

 



 
 

 
    
 

 
                               Robert Direder-Oberstockstall    

Ernst Frischauf- Röschitz 
                                          Schloss Gobelsburg 
                                         Dürnberg-Falkenstein 

        Markus Huber-Traisental 
      Wolfgang Seher-Platt 

     Steiner“ Hauermandl“ - Langenlois 
     Gebrüder Reinisch-Tattendorf 

       Kellerei Terlan-Südtirol 
          Frescobaldi-Toskana 

       Tenuta Ammiraglia-Toskana 
   Kellerei Terlan-Südtirol 

       Gerard Bertrand -Provence 
       Miguel Torres- Penedés 

          Sowie einige alkoholfreie Weine 
       & Traubensäfte!!!! 

 

                                   oooOOOooo 

                                Dazu gibt es ab 18:00 bis19:00 
      

„Flying“ im Wintergarten **  
mit Aufstrich-Variation & dreierlei Gebäck: 

Grammel-Schmalz / Beef- Tatar / Krautfleckerl / 
& Vegetarischer Bärlauch-Topfen-, & Pilz-Aufstrich 
Weißes & dunkler Baguetten / Bauern-Krustl-Brot 

                     Pauschale inklusive Gedeck & Verkostung ** 
                     in der Vinothek & Wintergarten 

               €  29,80  
                         (** Ausnahmslos nur bis 19:30 !!) 

 
 

 



 
 

 
 
 

 Die bereits verfügbaren 2025 Weine Stand 08.April 2026  

 

                                                                                                                                  MwSt. Netto    Brutto  
 

2025 Grüner Veltliner „Dürnstein“ Federspiel, Leo Alzinger -Loiben          13,90   16,68 

2025 Grüner Veltliner „Hochstrasser“ Federspiel, Leo Alzinger -Loben  16,40   19,68                                                     

2025 Grüner Veltliner „Mühlpoint“ Federspiel, Leo Alzinger-Loiben          16,40   19,68                                                     
                                                  

2025 Gemischter Satz, Robert Direder - Kirchberg/Wagram             7,10      8,52 

2025 Roter Veltliner „Wagram“ Robert Direder - Kirchberg/Wagram   8,90   10,68 

2025 Rosé, Robert Direder - Kirchberg/Wagram      7,20     8,64 

2025 Grüner Veltliner Wagram, Robert Direder - Kirchberg/Wagram   8,30     9,96  
 

2025 Muskateller-Blanc, Cuvée MU/SB - Domaine 1196 - Gamlitz               9,40   11,28 

  2025 Sauvignon-Ensemble, -  Domaine 1196 – Gamlitz       9,40   11,28 
 

2025 Weißwein-Cuveé „Falko“, Dürnberg - Falkenstein     9,90  11,88 
 

2025 Gelber Muskateller „DAC“, Dreisiebner Stammhaus- Sulztal           11,60   13,92 

2025 Sauvignon Blanc „DAC“, Dreisiebner Stammhaus - Sulztal                12,95  15,54 

2025 Welschriesling „DAC“, Dreisiebner Stammhaus - Sulztal                     9,80  11,76 

2025 Weißburgunder „DAC“, Dreisiebner Stammhaus-Sulztal                    10,40   12,48 
 

2025 Grüner Veltliner „Wagram“, Karl Fritsch - Oberstockstall   8,90   10,68 

2025 Roter Veltliner „Wagram“, Karl Fritsch - Oberstockstall           11,60   13,92 
 

2025 Rosé ,,Drink Pink“, Ernst Frischauf – Röschitz      5,80    6,96 

2025 Gelber Muskateller, Ernst Frischauf - Röschitz               6,80    8,16 

  2025 Sauvignon & More, Ernst Frischauf -Röschitz      6,90    8,28 

2025 Grüner Veltliner ,,Hundspoint“, Ernst Frischauf - Röschitz    5,80    6,96 

2025 Grüner Veltliner ,,Reipersberg“, Ernst Frischauf - Röschitz    6,95    8,34 
 

2025 Grüner Veltliner „Messwein“, Schloss Gobelsburg            11,65   13,98 

2025 Riesling „Urgestein“ Schloss Gobelsburg             12,45   14,94      
 

2025 Gelber Muskateller, Johannes  Haimerl -Gobelsburg    9,10   10,92 

2025 Gemischter Satz, Johannes Haimerl – Gobelsburg     7,95     9,54      

2025 Grüner Veltliner ,,Löss“, Johannes Haimerl-Gobelsburg                        5,60     6,72             

2025 Grüner Veltliner „Kirchgraben“, Johannes Haimerl-Gobelsburg            9.45   11,34 

2025 Rosé vom Blaufränker, Johannes Haimerl-Gobelsburg         5,80    6,96 
  

            2025 Wiener gemischter Satz DAC, Rotes Haus - Wien                    11,95   14,34   

            2025 Wiener gemischter Satz DAC Mayer am Pfarrplatz- Wien          11,95   14,34   
                 

       2025 Grüner Veltliner „Sandgrube.“ Anton Hagen - Rehberg              6,40     7,68 

             2025 Grüner Veltliner „Thurnerberg“ Anton Hagen - Rehberg              7,30     8,76 
 

            2025 Grüner Veltliner „Rotes Tor“ Franz Hirtzberger-Spitz            30,80   36,96 
 

            



 

 
                                                                                                                                                  MwSt. Netto  Brutto 
            2025 Gelber Muskateller Styria, Reinhard Muster - Gamlitz           12,40   14,88 

            2025 Weißburgunder Styria , Reinhard Muster - Gamlitz              8,90   10,68  
             

2025 Grüner Veltliner „Terrassen“, Markus Huber - Traisental    8,95   10,74 

2025 Grüner Veltliner „Obere Steigen“, Markus Huber - Traisental   9,95   11,94 

2025 Gelber Muskateller“, Markus Huber – Traisental     9,95   11,94 
 

2025 Grüner Veltliner „Loibner Federspiel “, Emmerich Knoll- Loiben       17,95  21,54 

2025 Grüner Veltliner „Kreutles Federspiel“, Emmerich Knoll- Loiben       22,45  26,94 

2025 Riesling „Loibenberg“, Emmerich Knoll- Loiben             28,90  34,68 
 

2025 Rosé „Rosalie“, Bernhard Ott – Feuersbrunn                              13,95    16,74 

2025 Grüner Veltliner „Am Berg“, Bernhard Ott – Feuersbrunn                   11,40   13,68          

          2025 Grüner Veltliner „Fass 4“, Bernhard Ott – Feuersbrunn                        16,60  19,92 
   

2025 Grüner Veltliner „11“, Gerald Pass - Straning-Grafenberg            6,95     8,34 

2025 Grüner Veltliner „Löss“, Gerald Pass - Straning-Grafenberg   7,70    9,24  

2025 Grüner Veltliner DAC „Alte Reben“, Gerald Pass - Straning-Grafenb.  8,30    9,96  

2025 Grüner Veltliner „Steinperz“, Gerald Pass - Straning-Grafenberg  9,70  11,64 

2025 Rosé „Passe“ Gerald Pass - Straning-Grafenberg     6,95    8,34 
   

2025 Grüner Veltliner „Loibner“, FX Pichler-Oberloiben                    23,90   28,68 
 

2025 Sauvignon Blanc, Martina & Roland Riegelnegg - Gamlitz          13,90   16,68 

2025 Gelber Muskateller, Martina & Roland Riegelnegg -Gamlitz          11,65   13,98 
 

2025 Grüner Veltliner „Spitzer Graben“ Federspiel, Rixinger-Gut am Steg 10,50   12,60 

2025 Grüner Veltliner „Zornberg“ Federspiel, Rixinger-Gut am Steg/Spitz 12,90   15,48                                                     

2025 Riesling „Kalkofen“ Federspiel, Rixinger-Gut am Steg/ Spitz             12,90   15,48                                                     
 

2025 Grüner Veltliner „Strazing“, Josef Schmid – Stratzing             8,95     0,74 

2025 Grüner Veltliner DAC „Pfarrweingarten“, Josef Schmid - Stratzing    10,80   12,96 
 

2025 Grüner Veltliner “Arnsdorfer“ Federspiel, Karl Schütz -Rossatz           9,80   11,76 
  

2025 Grüner Veltliner -Weinviertel DAC, Wolfgang Seher - Platt            7,70    9,24 

2025 Grüner Veltliner „Nussberg“, Wolfgang Seher - Platt             9,70  11,64 

2025 Gemischter Satz „Wilde Reben“ Wolfgang Seher - Platt             8,30  11,64 

2025 Weissburgunder „Kalkmergel“, Wolfgang Seher - Platt             9,10  10,90 
 

2025 Grüner Veltliner - Hauermandl-Steiner - Langenlois            7,60     9,12 

2025 Muskateller „Spiegel“ Hauermandl-Steiner - Langenlois            8,70   10,44 

 

2025 Pinot Grigio “DAC“  Kellerei Terlan- Südtirol                    9,80   11,76 
 

2025 Alíe Amiraglia Rosé – Frescobaldi, Firenze -Italy                               13,95   16,74 
 

2025 Art de Vivre Rosé , Gerard Bertrand-  Narbonne - France                   14,90   17,88 

2025 Perles des Granache, Rosé  Gerard Bertrand -Narbonne -France         10,80   12,96 

2025 Hampten Water Rosé , Gerard Bertrand-Narbonne- France                 18,95   22,74 
 

                     Und wöchentlich werden es noch immer mehr! 
(Angegebene Preise – Irrtum vorbehalten!!) 



 

 

 

 

Verrechnungs-Modus im Restaurant am Abend: 
 

Degustations-Gedeck   € 19,80 
Für Gäste die nur zur Verkostung - ab 18:00 bis maximal 19:30 kommen. 

Inklusive Wein, Wasser ,Gebäck & Aufstriche. 

Exklusive Cafe, Bier & Fruchtsäfte, Spirituosen. 

              (** Ausnahmslos nur bis 19:30 !!) 
   

Degustations-Gedeck in Vinothek  

mit anschließendem Buffet im Restaurant  € 29,80  
Inclusive Inklusive Wein, Wasser ,Gebäck & Aufstriche in der Vinothek 

Exklusive Weine bei Tisch sowie Cafe, Bier, Fruchtsäfte & Spirituosen. 

 

 

Abend-Gedeck bei Tisch ab 19:00 ohne Vinothek-Besuch € 8,90 
                                  
 

oooOOOooo 
 

Die Verrechnung in der Vinothek erfolgt mit Guest-Checks.*** 

Bitte am Veranstaltungsschluß unbedingt abgeben!! – 

Auch wenn keine Konsumation darauf vermerkt ist. 

 

 

Unsere Ab-Vinothek-Konditionen  

Zum Mitnehmen bei Abnahmen von: 
 

Ab  6 Flaschen                                       5 % Rabatt 

Ab 12 Flaschen                                    10 % Rabatt 

Ab 36 Flaschen-auch gemischt            15 % Rabatt 

Oder über 400 € Netto-Warenwert       15 % Rabatt 

 

 

Bestellung bis 20:00 auch im Restaurant möglich. 
Abholung am nächsten Tag ab 10:00 bis 18:00 

 
 

Bei Zustellung verrechnen wir eine im Großraum Wels eine  
Selbstkosten-Pauschale von € 5,00 plus 20 % MwSt. 

Darüber hinaus nach Vereinbarung.  
 
 

 


